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.Kleinhuis” in der City

Fehlt nur noch

etwas mehr

Kreativitdt

Heute gehen die Zwei . te Armagnac gibt der
insrenovierte Restau- ° Bisque mit len- und
rcai.nt »Kleinhuis“ in der : gnmstengzmﬁ

ty. .

DER EINE: ,Jetzt ,,gcucbn, dass die Ser-
stehen wir schon drei vicechefin den Pfal-
Minuten wie bestellt zer Riesling in
und nicht abgeholt.“ n einschenkt un dle

DER AN- »  Flasche in den Kiihler
DERE: , Kein i stellt.”

Kellner zu se- »Mit dem lauwarmen,
m;'ﬁnb;:h‘?o # Die Zwei vom g . @
uns in aller FEII\S( HMECKER let (18,50
Ruhe das re- Winfried Bbhrsch & Achim Becker Fyrp) ¢
novierte Restaurant und | glasierten, ziemlich sdu-
im Souterrain das Bis- . erlichen Gul*en:dw(ben
tro in neuem Glanz an-  : bin ich auch zufrieden.
schauen.” . ,lch habe das ﬁ'a.nzb

»Hier hat sich viel ge- : sische Natio cht
tan. Eswurdekrigf : Coq au vin fiir 19,50 be-
investiert und ges . stellt. Mein Hahn in
tet, Blattgoldund das  Rotweinist wieder ganz
warme Rot der Wiinde | klassisch zubereitet,
harmonieren mitdem : das Fleisch s und
dunklen Parkett.” : wohlschmecke;

»Wir setzen uns ein- i pDerneue Koch ver-
fach an einen der vielen steht sein Handwerk
Jfreien Tische.” i kein Zweifel, setzt mir

wdetzt kommenzwel | aber allzu sehr auf Klas-
Service-Damen aus der : sik und K
Kiiche. Was erzihlt die '@ Mitunter kénnten etwas
Karte?* : mehr Leichtigkeit und

wDrei Suppen, eine ge- : Kreativitdt in diesem
mischte Vors ise, dann : neuen Ambiente nicht
JKlassiker®, h . schaden.”
mit Paulisenfsauce zum
Beispiel, sSpeziali- wKleinhuis®,
wlen‘ wie Rlnderﬂlet in Fe hldndl str. 26,
weifer ersauce. Bo- Tel.: 35 33 99,
denstidndig, aber nicht www.weinre ~lJur ant-
sehr originell.“ kleinhuis.de,
w»Die Vorspeisen- Di. - Sa. ab 17.00 Uhr,

variation® hat Haupt-
gangformat (9,50 Eu-
ro). Ein groffes Mosaik
aus rechteckigen Schil-
chen wird arrangiert.
Der Krabbensalat ist
ein bisschen fad, doch
zart schmilzt der haus-
ra.ucherte Lachs auf

Der nm Kiichenchef
gdﬁllt mir viel besser als
sein Vorgdnger. Der al-

Der hérteste Restaurant-Test der de'. Achim
Winfried Bahrsch, Tester beim
«Der Feinschmecker”, gehen jede

Hauptgerichte
15-25 Euro, preiswerte

Gerichte mittags im Bistro

Woche fiir



